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RESUMEN
Los valles andinos tienen a la fruta de capuli como un producto de temporada la misma que no

es aprovechada en su verdadero potencial ya que las pérdidas por maduracioén en el propio
arbol y los sistemas de pos cosecha, no son alentadores para darle un valor agregado a dicha
fruta. La presente investigacion tuvo como fin, Determinar la difusividad térmica en pasta de
capuli (Prunus seroétina) a diferentes niveles de temperatura 60, 65, 70, 75 y 80°C. con materia
prima de las localidades, Cusipata y Urubamba, las caracteristicas fisicoquimicas para la pasta
de Capuli fueron 79.12 % y 80.03 de humedad, 1 y 0.98% de proteina, 0.24 y 0.22% grasa,
0.82 y 0.75 % de cenizas, 0.9 y 0.86 de fibra, 18.82, 18.02 % de carbohidrato, 1.022 y 1.06%
de densidad. y para determinar la difusividad térmica la investigacion se bas6 en la metodologia
planteada por Dickerson (1965) y modificada por POULSEN (1982). difusividad térmica de
la pasta de capuli (Prunus serotina), de Cusipata a las temperaturas de 60,65,70,75 y 80°C son
1.109x107 m?s, 1.210x107 m?%s, 1.311x107 m?%s , 1.378x107 m?/s y 1.412x107 m?/s
respectivamente y las de Urubamba a las mismas temperaturas son 1.160x107 m?/s, 1.227x10°
"m?%s, 1.311x107 m%/s, 1.395x107 m?/s, 1.429x10”7 m?/s, respectivamente; por lo tanto existe

ligeras diferencias para las procedencias de la fruta.

La difusividad térmica de la pasta de capuli estd en proporcion directa al incremento de la
temperatura de estudio como se podu observar capuli de Cusipata a 60°C es 1.109x107" m?/s,
y a 80°C es 1.412x10”" m?s. para el Capuli de Urubamba a 60°C es 1.160x10”7 m%/s, y a 80°C
es 1.429x10”7 m?%/s. Esta dependencia de la temperatura fue modelada para el intervalo de 60 a

80°C, donde T es la temperatura en °C.

Para el capuli de Urubamba:
Difusividad termica = —4X107°T3 + 0.009T2 — 0.612T + 14.35
Para el capuli de Cusipata:
Difusividad termica = 7X107°T3 — 0.014T? + 1.012T — 22.84
La difusividad térmica del capuli proveniente de los dos lugares distintos si bien muestra
resultados diferentes a nivel de centésimas y milésimas como a 75°C Cusipata con 1.378x10”
m?/s, Urubamba con 1.395x10”7 m?/s. Tienen una diferencia de 0.017 x107 m?s; y esta

diferencia se debe a muchos factores como el clima, suelo la humedad de los cultivares.



